
Et enfin, nos souvenirs 
d’enfance... 

À vous de choisir ! 
Autour de ces plats fami!iaux à partagerPour commencer l’Aventure du Vi!age

Boissons Chaudes
café expresso, décaféiné

café noisette

double express

café noir américain

café crème

chocolat chaud

grog au vieux rhum brun

vin chaud à la cannelle

irish coffee

cappuccinno

café ou chocolat viennois

lait chaud

2,9

3,1

5,8
 
5,6

5,3

5,3

9 

7

11

6,5
 
7

4,5

velouté de potiron, crème mascarpone

oeuf bio, champignons de saison poêlés, sauce 
poulette

mozzarella di buffala, artichauts confits

mille-feuille d’aubergine grillées, ricotta fraiche, 
tomates confites, pesto de pistache

carpaccio de daurade au naturel, huile d’olive, citron 
vert, piment d’espelette et fleur de sel

tartare de saumon, avocat, grenade, sauce ponzu

tranche de veau tonnato

10

13

15
 
11

16

15

16

Surtout...ne nous raconte pas de Salades
césar salade 

salade niçoise, ventrèche de thon Bellota-Bellota

salade de choux kale, avocat, feta, grenade, oeuf bio

21

24
 
18

poulet fermier pour 2 à 3 personnes, dans son jus, 
frites fraîches. Sauce morille en sup (+12,00)

légumes de saison, rôtis aux épices, semoule, crémeux 
Tahini, sauce yaourt

42

26

A travers le passé...
véritable croque-monsieur, pain Poujauran, 
belle salade verte (sup truffe 5,00)

la steack à cheval sur rösti de pomme de terre, 
bouquet de mâche

tartare de boeuf au couteau, frites fraîches

côtes d’agneau aaa à la plancha, vierges de tomates et 
herbes, purée maison

paillard de veau sauce citron et sauge, purée maison

ch teau filet de boeuf, la bonne sauce au poivre, 
frites fraîches

tubetti MANCINI, truffe et jambon blanc

escalopine de saumon, brocoli sauté à l’ail et piment, 
chimichuri

poulpe grillé à la plancha, crème de maïs, 
tomates et citron vert

raviolis à la courge, ricotta fumée

15

23

21

29

28

38

23

24

28

19

Les accompagnants, qui nous accompagnent
frites fraîches maison

purée légende du village

épinards à la crème et pignons de pin

belle salade verte de saison

6

6

6

6

chouquettes, mascarpone vanillé 
à tremper dans son chocolat

coupe glacée très gourmande 
du village 

moelleux au chocolat sans gluten, 
crème anglaise

pot de crème au LU et sa Madeleine 
chocolat Ducley

gâteau basque de la Maison Pariès

belle assiette de fruits de saison, 
sacristain

le pain que Julie a perdu 

glaces et sorbetsnoise!e, chocolat, vani"e, café, coco, cassis, c#ron, fraise, pomme verte
café ou thé gourmand demander les gourmandises du jour
champagne gourmand pour les plus fou-fou... Et parce que le Champagne c’est trop cool en fin de repas

11

12

9

11

11

14

9

4 la 
boule 

10
13

20

Nous arrivons au coeur du Vi!age... 
Tout le monde y retrouve son bonheur

prix net en euros service compris - La maison n’accepte pas les chèques
Nous ne sommes pas responsables des objets éventuellement volés


